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Amb l’arribada del bon temps, les 
terrasses d’estiu es converteixen 
en un dels principals epicentres 
de l’oci, la convivència i la vida 
urbana. Aquests espais són el lloc 
idoni per relaxar-se, gaudir d’un 
bon àpat i beguda, i socialitzar 
amb familiars o amics. 

L’oferta gastronòmica és una 
de les seves principals atracci-
ons. Els menús solen incloure 
una gran varietat de tapes, plats 
frescos de temporada i begudes 
refrescants que capturen l’essèn-
cia de l’estiu. L’auge del turisme 
gastronòmic ha impulsat molts 
establiments del país a innovar 
en les seves ofertes, presentant 
des de reinterpretacions de plats 
tradicionals fins a cuina d’autor. 
A més, les terrasses ofereixen un 
escenari perfecte per degustar 
begudes típiques com el vermut, 
els còctels, el vi o la cervesa.

D’altra banda, aquests espais 
també juguen un paper impor-
tant en el benestar i la qualitat 
de vida de les persones, ja que 
contribueixen al descans neces-
sari de l’estrès del dia a dia, i 
són entorns idonis per gaudir de 
l’aire lliure en un entorn distès. 
En aquest sentit, passar temps en 
una terrassa pot tenir beneficis 
significatius per a la salut men-
tal. Estar a l’aire lliure i gaudir 
del sol, encara que sigui en un 

context urbà, pot millorar l’estat 
d’ànim. 

La pandèmia de la covid-19 
va accelerar la innovació en l’ús 
dels espais exteriors, incloent 
també les terrasses. La necessitat 
de mantenir la distància social 
va portar moltes ciutats a flexibi-
litzar les regulacions i permetre 

l’expansió d’aquestes instal·la-
cions a carrers i places. Aquesta 
tendència sembla haver arribat 
per quedar-se, i s’ha potenciat 
també amb la decisió de conver-
tir determinats carrers en zones 
per a vianants.

En paral·lel, la innovació en el 
disseny de terrasses també ha fet 

un important salt qualitatiu, amb 
l’ús de tecnologies per millorar 
l’experiència del client i l’eficièn-
cia operativa: sistemes de clima-
tització, il·luminació intel·ligent 
i mobiliari modular són només 
alguns exemples de com aquests 
espais evolucionen per oferir un 
major confort.

Epicentres d’oci i gastronomia
LES TERRASSES D’ESTIU SÓN UN ESPAI IDEAL PER RELAXAR-SE I SOCIALITZAR

INTRODUCCIÓ

Av. Doctor Mitjavila 8, Andorra la Vella
+376 850840 o      +376 328332

Gaudeix de l’ambient acollidor de la nostra 
gran terrassa amb vistes al riu Valira i a 
l’espectacle de les Fonts de la Rotonda.

Apropa’t al món del bacallà!

Ampli horari de cuina, de 9h a 11h.

CAFÈ - RESTAURANT L’OSSA
Prat Gran de L’Areny 1, 

AD200 Encamp
@bar_ossa_encamp

Bar Parc L’Ossa
+376 838 385

JUGUEN UN PAPER 
IMPORTANT EN 
EL BENESTAR I LA 
QUALITAT DE VIDA
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La filosofia del restaurant La Ci-
rera és molt clara: crear una 
experiència gastronòmica com-
pleta, oferint als comensals una 
diversitat de plats i d’ambients 
per gaudir al màxim. Des de la 
calidesa i intimitat del menjador 
fins a una relaxant terrassa –amb 
una excel·lent vista panoràmica–, 
cada racó convida a una experi-
ència per no oblidar.

Les especialitats culinàries de 
La Cirera abracen un ampli ven-
tall de sabors, des de la carn a 
la brasa o l’arròs i la fideuà –les 
creacions estrella de la casa– fins 
a unes delicioses tapes. Acompa-
nyant aquesta aventura culinària, 
també hi ha disponible una se-
lecció important de còctels, vins 
i cerveses. La carta de vins des-
taca per la seva qualitat i preus 
accessibles, garantint una per-
fecta harmonia amb els plats que 
s’ofereixen.

La terrassa, situada just davant 
del restaurant, brinda comoditats 
com ara un sostre retractable, fet 
que permet als clients gaudir de 
zones de sol o d’ombra segons les 
seves preferències. Té una capa-
citat total per a 60 persones, am-
pliable fins a 70 gràcies a algunes 
places addicionals. El lloc ideal 
per a tota mena de reunions i es-
deveniments.

La Cirera ha estrenat recent-
ment una nova gerència, fet que 
permet inaugurar una etapa mar-
cada per una experiència culinà-
ria renovada i de primera línia. 
Especialitzat en plats casolans, 
el restaurant ofereix una gamma 
variada de plats, com ara la lasa-
nya o els ja citats carn a la brasa 
i arrossos: de muntanya, pae-
lla mixta, amb llamàntol... tot 

plegat preparat amb dedicació 
i passió. Amb un menú de mig-
dia a 16,90 euros, que inclou dos 
plats, postres o beguda, i sempre 
una opció amb carn del dia a la 
brasa, ofereix una vivència culi-
nària completa i de qualitat.

L’establiment obre les seves 
portes a les 7.30 hores, que re-
presenta una opció perfecta per 
començar el dia amb un esmor-
zar substanciós a un preu asse-

quible. Els caps de setmana, els 
clients poden gaudir del seu am-
bient acollidor fins a les dues de 
la matinada, ampliant l’experièn-
cia gastronòmica i de copes fins a 
hores tardanes.

Amb una capacitat total de 194 
persones entre la terrassa i l’in-
terior, La Cirera és l’alternativa 
perfecta per a tota mena d’esde-
veniments, des de trobades fami-
liars fins a reunions professionals 
o celebracions. 

A més de la seva oferta gastro-
nòmica, La Cirera es destaca per 
la seva adaptabilitat i serveis ad-
dicionals, proporcionant espais 
íntims per a trobades corporati-
ves, connexió wifi gratuïta i un 
ambient que prioritza el confort 
dels seus clients. En definitiva, 
un destí gastronòmic d’excepció.

Nova etapa, nous sabors
L’EMBLEMÀTIC ESTABLIMENT ENCAMPADÀ HA ESTRENAT GERÈNCIA RECENTMENT

RESTAURANT LA CIRERA

A LA SEVA CARTA 
DESTAQUEN LA 
FIDEUÀ I ELS 
ARROSSOS



Telèfon: 815919  Av. de François Mitterrand, 81, AD200 Encamp
�

FÓRMULA ESMORZAR MENÚ DIARI
A LA CIRERA VINE A QUALSEVOL HORA

CUINA OBERTA FINS A LES 22.30 h
ELS DIVENDRES I DISSABTES FINS A LES 02 h

NOVETATS IRRESISTIBLES NOVA CARTA

GAUDEIX DE LA MÚSICA EN DIRECTE AMB UN SOPAR A LA CARTA O AMB UN MENÚ PER 35 € 
- Pica-pica (embotits ibèrics, pa amb tomàquet, patates braves i xipirons)

- Entrecot a la brasa o salmó fresc a la planxa amb guarnició casolana 
- Crema catalana casolana o gelat 

CONCERT EN DIRECTE AMB URBAN FLOWERS
DIVENDRES 28 DE JUNY, A PARTIR DE LES 21 H
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Ambient familiar al 
centre de Canillo

Situat al centre de Canillo, el res-
taurant Cal Lulu és conegut per 
la seva diversitat culinària i per 
un gran compromís amb la qua-
litat, oferint una experiència gas-
tronòmica única que combina el 
millor de les cuines francesa, ita-
liana i mediterrània. Hi trobaràs 
un ambient proper i familiar, on 
la dedicació als productes locals 
i les receptes casolanes són el se-
gell distintiu.

A Cal Lulu podràs gaudir d’una 
gran varietat de plats que inclo-
uen clàssics francesos, com el 
cassoulet, o estofat de vedella 
d’Andorra, passant per la carn a 
la pedra i la fondue de formatge 
al Lulu, una recepta pròpia. Els 
aficionats a la pizza també hi tro-
baran el lloc predilecte, gràcies a 

uns ingredients de primera i una 
massa feta a casa.

Però l’oferta de Cal Lulu no 
s’atura aquí. La carta de begudes 
és variada, amb una selecció de 
cerveses, vins i còctels que com-
plementen perfectament qualse-
vol plat.

Amb capacitat per a 44 co-
mensals a l’interior i una gran 
terrassa a l’aire lliure amb 40 co-

berts, Cal Lulu és el lloc perfecte 
per gaudir d’un dinar o sopar in-
oblidables. Els horaris d’obertura 
en temporada alta són tots els 
dies, de les 12 a les 22.30 hores. 
En temporada baixa, el restau-
rant tanca els dimecres.

Ja ho saps, si et trobes a Ca-
nillo i vols assaborir la millor 
cuina del país i internacional, no 
deixis de visitar Cal Lulu. Ja sigui 
perquè busques una experiència 
culinària francesa autèntica, una 
deliciosa pizza italiana o sabors 
mediterranis frescos, el restau-
rant té tot el que necessites per 
a una experiència inoblidable. A 
més, ofereixen servei de reserva 
per a grups, fent de Cal Lulu 
l’elecció perfecta per a qualsevol 
ocasió especial. 

L’OFERTA DEL RESTAURANT TÉ LES CUINES FRANCESA, 
ITALIANA I MEDITERRÀNIA COM A EIXOS CENTRALS

CAL LULU

DISPOSA D’UNA 
GRAN TERRASSA A 
L’AIRE LLIURE AMB 
40 COBERTS

Cal lulu
CANILLO

6/7

Av. Sant Joan de Caselles, Edifici els Arenys, Canillo. 

RESERVES
Tel.:  +376 851 427

Troban’s oberts
DE 10.00 H A 23.00 H

AQUEST ESTIU GAUDEIX DE LA NOSTRA TERRASSA EXTERIOR!
Cuina de qualitat amb productes de temporada

PIZZESFONDUE CREP CAL LULU FARCIDA DE GELAT 
DE VAINILLA XOCOLATA I NATA

SORTIT DE 4 CARNS FETS A LA 
PEDRA AMB SALSES CASOLANES
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RESTAURANT K-LA MAR

El restaurant K-la Mar continua 
captivant els seus clients amb 
una àmplia oferta de cuina tradi-
cional i de receptes gallegues de 
tota la vida. Després de més de 
dos anys d’activitat, l’establiment 
no tan sols ha mantingut la seva 
popularitat, sinó que recentment 
ha ampliat la terrassa a 12 taules 
per oferir una millor experiència 
als comensals.

K-la Mar destaca per la seva 
dedicació a la cuina casolana, ja 

que tots els plats estan fets al ma-
teix restaurant. Cada dia, en un 
horari de cuina que va des de les 
set del matí fins a dos quarts de 
quatre de la tarda, el restaurant 
ofereix una gran varietat d’opci-
ons que inclouen esmorzars de 
forquilla, menú de migdia i deli-
cioses racions com callos, peus de 
porc, cargols o pop. A més, tots 
els dijous es pot degustar del seu 
arròs de muntanya.

Les tardes al K-la Mar també 
tenen un encant especial. Fins 
a dos quarts de deu de la nit, i 
amb un servei exclusiu a la ter-
rassa, el local posa a disposició 
dels clients una acurada selecció 
de creps dolces i salades, cafès, 
infusions i cerveses. Un gran ven-
tall d’alternatives per gaudir d’un 
moment relaxant a l’aire lliure en 
la millor companyia.

Especialistes en cuina casolana
EL RESTAURANT OFEREIX UN GRAN 
VENTALL DE PLATS TRADICIONALS I 
RECEPTES GALLEGUES

HA AMPLIAT LA 
TERRASSA PER 
OFERIR LA MILLOR 
EXPERIÈNCIA

K - La Mar
Carrer Callaueta, 11, AD500 Andorra la Vella
Telèfon 819 000  
Obert de dilluns a divendres de 7:00 a 22:00
                  dissabte de 8:00 a 20:00 - diumenge tancat La Mari Mar, gerent del local, a la porta del restaurant.
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Gran varietat 
de creps, tapes 
i embotits

La Taverna l’Iguana, situada al 
centre de Canillo, s’ha convertit 
en el lloc de trobada ideal per a 
tots aquells que busquen una ex-
periència culinària atractiva en 
un ambient acollidor. Aquesta 
creperia, amb dues terrasses amb 
capacitat per a unes 40 perso-
nes, ofereix una àmplia varietat 
de plats per satisfer tots els pala-
dars.

Gràcies a aquestes dues àrees 
de terrassa, una situada davant 
del mateix establiment i l’altra a 
la plaça, just enfront de l’oficina 
de Turisme de Canillo, els clients 

poden gaudir d’un espai exterior 
assolellat i que ha estat recent-
ment renovat. Uns espais perfec-
tes per a dinars i sopars a l’aire 
lliure, en un entorn ideal.

Entre les especialitats de la Ta-
verna l’Iguana cal destacar les 
taules d’embotits i formatges del 
país, les delicioses creps i una 
selecció de tapes. A més, també 
s’ofereix un plat del dia.

Amb un horari d’estiu que s’es-
tén de 9 a 22.30 h., la cuina de 
l’establiment no s’atura a mig-
dia, oferint un servei non-stop 
que permet als visitants gaudir 

de la seva oferta gastronòmica a 
qualsevol hora del dia. Aquesta 
flexibilitat, juntament amb la 
possibilitat de realitzar reserves 
per a grups, fa que sigui l’elecció 
perfecta per a qualsevol ocasió, 
des d’una trobada familiar fins a 
un moment inoblidable amb els 
amics o la parella.

La Taverna l’Iguana es posici-
ona així com tot un referent gas-
tronòmic a Canillo, oferint una 
experiència excepcional en un 
ambient confortable i relaxat. No 
deixeu de visitar-la aquest estiu 
per gaudir de les diferents espe-
cialitats i les seves magnífiques 
terrasses.

EL RESTAURANT TÉ DUES ACOLLIDORES 
ZONES DE TERRASSA AL COR DE CANILLO

TAVERNA L’IGUANA

LA CUINA ESTÀ 
OBERTA DES DE 
NOU DEL MATÍ A 
ONZE DE LA NIT

6/7
LA MILLOR TERRASSA AL SOL DE CANILLO!

Planxa
d'embotits
XXXL (1m)

Patates braves

Creps 
dolces

Creps salades 
de blat negre

Amanides

CòctelsBurger

Tel.: (+376) 852 221
tavernaiguana

Cuina casolana
Cuisine maison

Av. Sant Joan de Caselles, 
Casa Leonor 2. AD100 Canillo. 



La combinació perfecta entre la
cuina de mercat, mediterrània, tapes i pizzes

Av. Verge de Canòlich, 20 AD600 Sant Julià de Lòria  | Tel.:+376 841 796

Visita’ns i delecta el teu paladar
Av. Verge de Canòlich, 50 AD600 Sant Julià de Lòria | Tel.: +376 841 666
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L’hotel Les Pardines 1819 disposa 
d’una espectacular terrassa, un 
oasi gastronòmic situat a 1.600 
metres d’altitud amb vistes pano-
ràmiques incomparables. Aquest 
espai, que promet una experièn-
cia única, ofereix una combina-
ció perfecta entre la millor cuina 
local i un entorn inigualable.

Amb capacitat per a unes 30 
persones, la terrassa de Les Par-
dines brinda un ambient discret 
i exclusiu, envoltat de la bellesa 
natural del país. Amb el prat de 
la Cabana com a teló de fons, els 
visitants poden gaudir de les mi-
llors postes de sol de l’estiu i ad-
mirar un sostre d’estels quan cau 
la nit, creant un escenari màgic 
per a una gran vetllada.

La gastronomia és el punt fort 
d’aquesta experiència, amb una 
oferta que destaca per la seva 
qualitat i autenticitat. Els co-
mensals poden triar entre una 
àmplia carta d’aperitius, ver-
muteria, amanides, carpaccios, 
hamburgueses i altres plats ca-

solans, tot elaborat amb produc-
tes locals i de proximitat. A més, 
cada vespre se sorprendran amb 
una nova versió de les diferents 
tapes, així com amb plats tradi-
cionals reinterpretats pel recone-
gut xef Oscar Villalba.

L’hotel Les Pardines 1819 ofe-
reix també un menú degustació 

durant els horaris del restau-
rant gastronòmic. I com a nove-
tat d’aquest any, es pot optar per 
una selecció de plats que ret ho-
menatge a la Padrina Lola, amb 
tota l’autenticitat i tradició, però 
amb un toc de modernitat.

A més de ser un lloc perfecte 
per a una vetllada romàntica o 

una trobada amb amics, la ter-
rassa de Les Pardines també està 
disponible per a esdeveniments 
privats, com celebracions famili-
ars, casaments o trobades d’em-
presa. L’entorn enjardinat, les 
vistes impressionants i la possi-
bilitat d’instal·lar envelats per 
aconseguir una major capacitat 
fan de l’establiment el lloc ideal 
per fer realitat qualsevol idea.

Per a més informació o fer re-
serves, podeu contactar amb l’ho-
tel Les Pardines 1819 a través 
del seu lloc web o trucant al te-
lèfon 804 100. No deixeu passar 
l’oportunitat de viure la millor 
experiència.

Gastronomia a 1.600 metres d’altitud
L’HOTEL AMPLIA L’OFERTA AMB TAPES D’AUTOR, CADA TARDA A PARTIR DE LES QUATRE

HOTEL LES PARDINES 1819

PODEU ADMIRAR 
LES MILLORS 
POSTES DE SOL DE 
L’ESTIU ANDORRÀ

L’ESPAI TAMBÉ ÉS 
EL LLOC IDONI PER 
A ESDEVENIMENTS 
PRIVATS

Carretera dels Cortals d'Encamp Km 3, Encamp
 +376804100 | info@lespardines.com

Tradició, confort i respecte per l’entorn
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Àmplia selecció 
de gelats artesans

Aquest estiu, el restaurant Pri-
mavera es reinventa per oferir-te 
una experiència única que no et 
deixarà indiferent. La principal 
novetat és una extensa varietat 
de gelats artesans que et faran 
gaudir dels dies de més calor grà-
cies als seus sabors sorprenents i 
deliciosos.

Podràs trobar-hi clàssics com 
la xocolata, la vainilla o la ma-
duixa, ideals per als amants de 
les tradicions. Però, si t’agrada 
experimentar, també tens al teu 
abast combinacions originals que 
et sorprendran: llima, mantega 
salada, canyella, te verd o tira-
misú, entre d’altres. Unes delícies 
artesanes que podràs degustar 
soles o acompanyades de fruita 
fresca o dolços en copes espec-

taculars. I els més atrevits no es 
poden perdre la copa de mojito, 
amb gelats de menta i llima amb 
un toc de rom. Una explosió de 
sabors amb un punt d’alcohol.

A més, el restaurant Primavera 
també pensa en la comoditat dels 
clients, així que també disposa 
de terrines i cucurutxos perquè 
puguis emportar-te el teu gelat i 
gaudir-lo allà on vulguis.

L’establiment, obert fins a les 
onze de la nit, està situat al cèn-
tric carrer per a vianants de Ca-
llaueta, un entorn privilegiat on 
podràs relaxar-te mentre gaudei-
xes dels seus gelats. L’àmplia ter-
rassa és el lloc perfecte per passar 
una tarda d’estiu amb amics o fa-
mília, gaudint del bon temps i la 
millor companyia.

Però això no és tot. A més del 
menú i la carta habituals, al Pri-
mavera també hi trobaràs una 
acurada selecció de pastisseria i 
creps, tant dolces com salades. 
I per completar la teva experi-
ència, el restaurant disposa d’un 
ampli ventall de les millors cerve-
ses, disponibles en diversos for-
mats, des de la copa de 33 cl fins 
a la gerra de litre.

L’ESTABLIMENT ESTRENA UNA EXTENSA I ORIGINAL CARTA DE 
SABORS D’AQUESTA DELICIOSA ESPECIALITAT ESTIUENCA

RESTAURANT PRIMAVERA

TAMBÉ S’HI POT 
TROBAR UNA 
GRAN VARIETAT DE 
CERVESES

Gaudeix d’un bon moment en una 
terrassa situada en una zona peatonal

 



Av. Dr. Mitjavila, 36, baixos  |  AD500 Andorra la Vella
Obert de dimarts a divendres de 9.30 h a 21 h, dissabtes i diumenges de 10 h a 21 h 
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